
　全国28自治体と「全国都市農業
フェスティバル2025」の準備をし
ています。練馬区が全国の先頭に
立って、都市農業を盛り上げてい
きますよ！今年開催するプレイベ
ントでは９都市の農産物が味わえ
ます。ぜひ遊びに来てください！

全国から集まった旬の農産物を販売！

秋・冬の農産物を味わおう！

品目（収穫時期） 場所・問合せ

ミカン（11～12月）

荘埜園（大泉町1-51）
☎ 090-5506-7700
シトラスファーム髙橋（南大泉3-21）
☎ 3924-3723
文さんみかん園（土支田3-33-12）
☎ 090-2759-8500

キウイフルーツ（11月） おざわ農園（高松5-3）
☎ 3996-8701（19：00まで）

柿（11～12月上旬） 荘埜園（大泉町1-50）
☎ 090-5506-7700

※なくなり次第終了。

収穫野菜 場所
ダイコン、カブ 横山農園（谷原6-18-2）
サツマイモ、ダイコン、ネギ えのもとファーム（南田中1-6-13）
エダマメ、黒枝豆、カブ 斉藤農園（南田中3-28-1）
ハーブ、ラディッシュ、カブ 豊田園芸（石神井町4-27）
ダイコン、カブ 田中農園（立野町16-24）
サツマイモ かとちゃんファーム（大泉学園町2-27-59）
ブロッコリー、キャベツ ファーム大泉学園（大泉学園町3-17-72）
ダイコン、ブロッコリー おおいずみ加藤ファーム（大泉学園町5-32）
練馬大根、長ネギ、サツマイモ、カブなど 白石農園（大泉町1-54）
サツマイモ、ブロッコリー、キャベツ、ダイコンなど 加藤農園（東大泉7-34）
サツマイモ、練馬大根、白菜 井口農園（南大泉1-22-2）
ダイコン シトラスファーム髙橋（南大泉3ｰ19ｰ35）
ダイコン、ブロッコリー 高橋農園（南大泉3-25-6）
サツマイモ 村田農園（大泉町1-51-2）
キャベツ、ブロッコリー みやもとファーム（高松1-39-5）
ダイコン イガさんの畑（土支田1-21）

南大泉3・4丁目は、まとまった農地や屋敷林が残る「農の風景育成地区」です。地区内の農業者が中
心となって、農の魅力を楽しむイベントを開催します。詳しくは、南大泉農の風景育成地区実行委員
会ホームページをご覧ください。▶問合せ：農業振興係☎ 5984-1403

JA東京あおばで練馬大根を販売！▶販売価格：1本230円
販売開始日 販売場所・問合せ

11/22㈮

ふれあいの里（桜台3-35-18）☎ 3991-8711

こぐれ村（大泉学園町2-12-17）☎ 3925-3113

にりん草（板橋区高島平3-12-21）☎ 3975-2189

11/25㈪ 練馬地区アグリセンター（春日町1-17-34）☎ 3999-7851

12/4㈬ とれたて村石神井（石神井町5-11-７）☎ 3995-3132
※なくなり次第終了。

光が丘公園けやき広場10:00～16:0011/16●・17●土 日

　「ねりまベジかるファーム」は、野菜の収穫を「気軽に」体験できる農園です。収穫
体験の申し込み方法や日程など詳しくは、アプリ「とれたてねりま」をご覧ください。

気軽に野菜収穫体験

練馬産農産物やお弁当などを販売し
ます。▶場所：いずみ児童遊園（南大泉
3-29）、南大泉三丁目緑地（南大泉3-27）

ミカン、キウイフルーツ、柿の摘み取りができるほか、直売
所で購入できます。詳しくは、区ホームページや冊子「練馬果樹
あるファーム」をご覧ください。

カ ジ ュ ア ル

▶問合せ：おか田のおつけもの☎
3995-6601（月・火曜を除く午
前11時～午後6時）
※11月22日㈮から、おか田のお
つけもの(高松5-17-9)やJA東京
あおば（右上表参照）、ねりま・石
神井観光案内所でも販売します。

練馬大根の
漬物も販売！

練馬産の
きれいな花もある

よ！

▶問合せ：農業祭について…JA東京あおば地域振興部☎ 5910-3066
練馬大根の販売について…農業振興係☎ 5984-1403

11月から

▶販売予定数：2,000本
▶販売価格：1本230円
※1人10本まで。
※なくなり次第終了。

11/23㈷・24㈰10:00～16:00

南大泉with農フェスタ2024
～クイズラリーで収穫体験

　チェックポイント周辺で練
馬産農産物を使用した料理を
販売します。

南大泉3・4丁目
※保谷駅の東南。

STEP1
チェックポイントを確認

実行委員会ホームページ
で5カ所のチェックポイン
トを確認します

自慢の逸品がズ
ラリ！

野菜や花の品評
会

▶問合せ：農業振興係☎5984-1403

全てのチェックポイントで
クイズを解き、キーワード
を完成させます

STEP2
キーワードを見つけよう

クイズ

STEP4
収穫体験を楽しもう！

昆
こ

布
ぶ

手
て

割
わり

漬
（1袋500円）

収穫体験チケット

▶時間：午前10時～正午・午後1
時～4時　※なくなり次第終了。
▶受付場所：加藤農園（南大泉
3-15-3）▶費用：1農園200円

STEP3
収穫体験チケットを購入

伝統の干し方

「たち編み」を
展示

野焼きにご理解を
〜都市農地を未来に残すために

野外や小型焼却炉での焼却は原則、禁止されていますが、農業でやむを得ず行う野焼きは例外として
認められています。農業者は野焼きを行う場合、必要最小限の量にするほか、風の弱い日を選ぶなど周
辺地域の生活環境に配慮しています。▶問合せ：都市農業係☎5984-1398

練馬大根料理を味わえるレストラン！
場所・問合せ 販売期間 メニュー 価格

区役所

展望レストラン
（本庁舎20階）
☎3948-3315

11/11㈪から
ふろふき大根
ステーキ仕立て膳
大根のフリットのせ

1,680円

職員レストラン
（西庁舎地下1階）
☎3993-8805

11/18㈪～
22㈮

練馬大根と鶏の
あんかけそば・
うどんなど

580円

和風レストラン「かど36」
（勤労福祉会館内）
☎3921-5535

11/13㈬から

とりのみぞれ煮・
和食御膳
（豚角煮大根）など

1,190円
から

和風レストラン「かど26」
（東大泉5-40-28）
☎3921-3077

練馬大根を使った
お弁当

590円
から

小料理石井
（東大泉5-36-14）
☎4283-1430

11/18㈪から 練馬大根みぞれ鍋
(コース料理の一部)

7,920円
（コース料理）

ホテル
カデンツァ東京
（高松5-8）

中国料理「白楽天」
☎5372-4500

11月下旬から

練馬大根と
ポークスペアリブの
土鍋スープなど

1,800円

日本料理「むさしの」
☎5372-4501

練馬大根とサーモン
の黄金蒸し 1,600円

※なくなり次第終了。　※メニューや価格は変更になる場合があります。

ひと味違う！

農業祭で買えなかった方にも！

都市農業課職員

あおば（右上表参照）、ねりま・石
神井観光案内所でも販売します。

新鮮な練馬産野菜などは大人気！

  練馬大根の販売について農業祭の
シンボル

！

野菜など
作物の豊

作を

願う宝船

▶問合せ：全国都市農業フェスティバル実行委員会事務局
 （事業調整担当係）☎5984-1498

貴重な練馬大根を販売！

▶問合せ：全国都市農業フェスティバル実行委員会事務局
  （事業調整担当係）☎5984-1498

全国都市農業フェスティバル 2025
プレイベント
全国都市農業フェスティバル JA東京あおば農業祭JA

深い香りと辛味

「あじさいねぎ」

千葉県松戸市

甘さ際立つ
「三ヶ日みかん」

静岡県浜松市

神戸産農産物

をセットで

兵庫県神戸市

九条ねぎや水菜など

「京野菜」

京都市

郷土の味

「広島菜漬」

広島市

ナスなど
八王子産農産物

東京都八王子市

国分寺産農畜産物

「こくベジ」

東京都国分寺市

かながわブランドに

登録「浜柿」

神奈川県横浜市

糖度8.5以上

「miu トマト」

愛知県名古屋市

5カ所の
畑で

野菜や
果物を
収穫！

2 3  令和6年（2024年）11月1日令和6年（2024年）11月1日  

マルシェも
開催！

キッチンカーも
登場！

記事のタイトルをクリックすると、当該記事のホームページに遷移します。※ページがない場合は、遷移しません。

https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/toshinou_festival/festival_pre.html
https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/toshinou_festival/festival_pre.html
https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/hureai/casualfarm.html
https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/hureai/vegekarufarm.html
https://www.minamioizumi.jp/
https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/hureai/daikon/nerimadaikon.html
https://www.city.nerima.tokyo.jp/kankomoyoshi/nogyo/hureai/daikon/nerimadaikon.html



