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令和８年度練馬区食品衛生監視指導計画（素案）に寄せられた 

区民等からの意見の概要および区の考え方について 

 

１ 意見の受付状況 

⑴ 区民意見反映制度に基づく意見の募集  

ア 意見募集期間 

令和７年 12 月 11 日から令和８年１月 15 日まで 

イ 周知方法  

(ｱ) ねりま区報（令和７年 12 月 11 日号）への掲載 

(ｲ) 区ホームページへの掲載 

(ｳ) 区民情報ひろば、区民事務所（練馬を除く）、図書館（南大泉図書館分

室を除く）、生活衛生課（練馬区役所東庁舎６階および石神井分室）での

閲覧 

(ｴ) 区立小中学校の児童・生徒用タブレットパソコンから閲覧、児童館で

の閲覧 

⑵ 練馬区食品衛生推進員会議での意見交換 

令和８年１月 14 日に開催 

 

２ 意見件数 

 ⑴ 区民意見反映制度に基づく意見件数   

80件（78名）うち子どもからの意見は80件（78名） 

 ⑵ 食品衛生推進員会議での意見件数   

６件（５名） 

 

３ 意見に対する対応状況 （）内の数値は子どもからの意見数 

項 目 件 数 

◎ 意見の趣旨を踏まえ計画に反映するもの １（１） 

〇 素案に趣旨を掲載しているもの 81（77） 

□ 素案に記載はないが他の施策・事業等で既に実施しているもの ０（０） 

△ 事業実施等の際に検討するもの ２（０） 

※ 趣旨を反映できないもの ０（０） 

－ その他、上記以外のもの ２（２） 

合 計 86（80） 
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４ 区民からの意見（要旨）と区の考え方 

No. 意見の要旨 区の考え方 
対応 
区分 

４ 主な監視指導事業 

⑴ 年間実施予定（２ページ） 

① 

保健所の年間の監視件数が 

3500 件とのことだが、具体的に

どのような業種を選定している

のか？食中毒が多発する業種を

選定していると思うが、どうな

っているのか？ 

大規模な食中毒患者発生につ

ながる大量調理施設や、食中毒

を発症した際に重症化する恐れ

のある高齢者や子ども等に給食

を提供する施設を対象に重点的

に監視を行っています。 

〇 

⑵ イ （ｲ） 食肉の生食、加熱不足による食中毒対策（３ページ） 

② 

牛や豚はと畜場で管理されて

いるが、ジビエはそうではない

ため、衛生管理が気になる。 

ジビエなど野生鳥獣肉につい

ては家畜と異なり、衛生上のリ

スクが高くなります。ジビエを

取り扱う施設に対しては、「野生

鳥獣肉の衛生管理に関する指針

（ガイドライン）」に基づき監視

指導を実施します。 

〇 

⑵ ウ 適正な食品表示への対策（４ページ） 

③ 

食品表示が見づらい。原産国

表示を探してもなかなか見つか

らない。 

容器包装に入れられた食品

は、食品表示法に基づく表示が

必要です。区内に流通する食品

について、表示が適正であるか

の監視を行い、不適正なものに

ついては改善の指導を行いま

す。 

〇 

８ 区民・事業者との情報交換・意見交換等（リスクコミュニケーション） 

⑴ ア 媒体による情報提供（７ページ） 

④ 

保健所のチラシ「食品衛生だ

より」をもらったがすごくわか

りやすかった。多くの人にこの

ようなチラシを見てもらうこと

が大事ではないか。 

広報チラシ｢ねりま食品衛生

だより｣は年３回発行していま

す。引き続き食中毒予防につい

て、適切なテーマを選定し効果

的な周知をしていきます。 
〇 
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その他 

⑤ 

外食時に店の調理場が気にな

る。店の数も多く大変だと思う

が注意して監視してほしい。 

飲食店等への立ち入りの際に

は、HACCP に沿った衛生管理の

実施状況を確認するとともに、

食品を取り扱う者の一般的な衛

生管理の状況についての確認を

行います。 

△ 

⑥ 

外食の際にその店の手袋の使

い方が気になる。手袋でいろい

ろな所や、お金を触ったりして

いる。 

 

５ 区民
く み ん

からの意見
い け ん

（まとめ）と区
く

の考
かんが

え方
かた

（子
こ

どもからの意見
い け ん

） 

No. 意見
い け ん

のまとめ 区
く

の 考
かんが

え方
かた

 
対応
たいおう

 

区分
く ぶ ん

 

１ 目的
もくてき

（１ページ） 

① 

練馬区
ね り ま く

が食品
しょくひん

衛生
えいせい

に対
たい

してた

くさんの工夫
く ふ う

をしていることが

わかった。これらの対策
たいさく

をこれか

らも続
つづ

けていってほしい。（ほか

同
おな

じ意見
い け ん

25件
けん

） 

区
く

では、お店
みせ

の衛生
えいせい

状態
じょうたい

の

確認
かくにん

や 、 食品
しょくひん

衛生
えいせい

の 情報
じょうほう

提供
ていきょう

などを 行
おこな

っています。こ

れからも、食 中 毒
しょくちゅうどく

予防
よ ぼ う

の取
と

り

組
く

みを続
つづ

けます。 

〇 

４ 主
おも

な監視
か ん し

指導
し ど う

事業
じぎょう

 

⑵ イ 食 中 毒
しょくちゅうどく

対策
たいさく

（３ページ） 

② 

食 中 毒
しょくちゅうどく

にならないための

対策
たいさく

を知
し

ることができてよかっ

た。（ほか同
おな

じ意見
い け ん

12件
けん

） 

区
く

では、食 中 毒
しょくちゅうどく

が起
お

きない

ように、みなさんが利用
り よ う

する

お店
みせ

の衛生
えいせい

状態
じょうたい

を確認
かくにん

し、

大切
たいせつ

なポイントを伝
つた

えていま

す。これからも、食 中 毒
しょくちゅうどく

予防
よ ぼ う

の取
と

り組
く

みを続
つづ

けます。 

〇 

③ 

食 中 毒
しょくちゅうどく

が発生
はっせい

しないように

もっと対策
たいさく

をしてほしい。（ほか

同
おな

じ意見
い け ん

７件
けん

） 
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⑵ ウ 適正
てきせい

な食品
しょくひん

表示
ひょうじ

への対策
たいさく

（４ページ） 

④ 

期限
き げ ん

を過
す

ぎたものを販売
はんばい

しな

いように、値
ね

引
び

きや無料
むりょう

で配布
は い ふ

す

ると良
よ

いと思
おも

う。 

区
く

では、食品
しょくひん

に期限
き げ ん

が正
ただ

し

く 表
ひょう

示
じ

されているか、また

食品
しょくひん

の管理
か ん り

が正
ただ

しく 行
おこな

われ

ているかを確認
かくにん

しています。

値
ね

引
び

きなどの販
はん

売
ばい

方
ほう

法
ほう

はお店
みせ

の判断
はんだん

になりますが、食品
しょくひん

の

管理
か ん り

について引
ひ

き続
つづ

き確
かく

認
にん

し

ていきます。 

〇 

⑤ 

期限
き げ ん

が切
き

れそうな食品
しょくひん

はどの

ように管理
か ん り

しているのか。 

⑷ ウ 輸入
ゆにゅう

食品
しょくひん

対策
たいさく

（５ページ） 

⑥ 

輸入
ゆにゅう

食品
しょくひん

の取
と

り締
し

まりを強化
きょうか

してほしい。 

区
く

では、お店
みせ

で販売
はんばい

してい

る輸入
ゆにゅう

食品
しょくひん

の検査
け ん さ

や表示
ひょうじ

の

確認
かくにん

を 行
おこな

っています。違反
い は ん

が

確認
かくにん

された場合
ば あ い

は、その食品
しょくひん

が販売
はんばい

されないよう対応
たいおう

しま

す。 

〇 

５ 収去
しゅうきょ

検査
け ん さ

等
とう

（５ページ） 

⑦ 

細菌
さいきん

など食品
しょくひん

に入
い

れてはいけ

ないものが入
はい

っていないか、しっ

かり検査
け ん さ

をしてほしい。（ほか同
おな

じ意見
い け ん

５件
けん

） 

区
く

では、お店
みせ

の食品
しょくひん

につい

て、衛生的
えいせいてき

であるかどうかな

どの検査
け ん さ

を 行
おこな

っています。

検査
け ん さ

の結果
け っ か

、違反
い は ん

が 疑
うたが

われた

場合
ば あ い

は、その食品
しょくひん

が販売
はんばい

され

ないよう対応
たいおう

します。また、

その食品
しょくひん

の作
つく

り方
かた

などを確認
かくにん

し、必要
ひつよう

な指導
し ど う

を 行
おこな

います。 

〇 
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⑧ 

食品
しょくひん

の検査
け ん さ

がどのように 行
おこな

われているのかが見
み

てみたい。 

食品
しょくひん

の検査
け ん さ

は検査
け ん さ

機関
き か ん

にお

願
ねが

いしているので、様
よう

子
す

を 直
ちょく

接
せつ

見
み

ることはできませんが、

区
く

ではお店
みせ

の衛生
えいせい

状 況
じょうきょう

を

簡単
かんたん

にチェックできる簡易
か ん い

検査
け ん さ

も 行
おこな

っています。簡易
か ん い

検査
け ん さ

は、イベントなどで実際
じっさい

に体験
たいけん

してもらっています。 

〇 

６ 食品
しょくひん

等事
と う じ

業者
ぎょうしゃ

自
みずか

らが実施
じ っ し

する衛生
えいせい

管理
か ん り

の推進
すいしん

（６ページ） 

⑨ 

食 中 毒
しょくちゅうどく

を起
お

こさないように、

衛生
えいせい

管理
か ん り

を強化
きょうか

して、 食品
しょくひん

を

安心
あんしん

して食
た

べられるようにして

ほしい。（ほか同
おな

じ意見
い け ん

６件
けん

） 

区
く

では、お店
みせ

に立
た

ち入
い

り、衛
えい

生
せい

管
かん

理
り

がしっかり 行
おこな

われてい

るかを確認
かくにん

し、必要
ひつよう

な指導
し ど う

を

行
おこな

っています。また、お店
みせ

を

営
いとな

む人
ひと

の集
あつ

まりである練馬区
ね り ま く

食品
しょくひん

衛生
えいせい

協会
きょうかい

は、自主的
じしゅてき

に

衛生
えいせい

管理
か ん り

の 状 況
じょうきょう

を確
かく

認
にん

し合
あ

い、助
じょ

言
げん

し合
あ

う活動
かつどう

をしてい

ます。こうした取
と

り組
く

みを通
とお

して、みなさんの口
くち

に入
はい

る 食
しょく

品
ひん

の安全
あんぜん

を守
まも

っています。 

〇 

⑩ 

食品
しょくひん

の製造
せいぞう

過程
か て い

をたくさんの

人
ひと

に確認
かくにん

してほしい。（ほか同
おな

じ

意見
い け ん

１件
けん

） 

８ 区民
く み ん

・事
じ

業者
ぎょうしゃ

との情報
じょうほう

交換
こうかん

・意見
い け ん

交換
こうかん

等
とう

（リスクコミュニケーション） 

⑴ 区民
く み ん

への情報
じょうほう

提供
ていきょう

等
とう

（７ページ） 

⑪ 

食 中 毒
しょくちゅうどく

の 危険性
きけんせい

や 食品
しょくひん

の

衛生
えいせい

管理
か ん り

の重要性
じゅうようせい

ついて、区民
く み ん

に伝
つた

える活
かつ

動
どう

をしてほしい。（ほ

か同
おな

じ意見
い け ん

３件
けん

） 

 

食 中 毒
しょくちゅうどく

予防
よ ぼ う

など 食
しょく

の安全
あんぜん

に関
かん

する 情
じょう

報
ほう

を伝
つた

えるため、

「ねりま食品
しょくひん

衛生
えいせい

だより」な

どのリーフレットの発行
はっこう

のほ

か、ポスターの掲示
け い じ

や区
く

のホ

〇 
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⑫ 

手洗
て あ ら

いや 食 中 毒
しょくちゅうどく

対策
たいさく

につい

てのポスターを作成
さくせい

すると良
よ

い

と思
おも

う。（ほか同
おな

じ意見
い け ん

２件
けん

） 

ームページ、SNS などを活用
かつよう

し

ています。また、毎年
まいとし

「 食
しょく

の

安全
あんぜん

・安心
あんしん

講演会
こうえんかい

」や、要望
ようぼう

に

応
おう

じて出
で

前
まえ

講
こう

演会
えんかい

も実施
じ っ し

して

います。今後
こ ん ご

も、より多
おお

くの人
ひと

に伝
つた

わるよう、発信
はっしん

に 力
ちから

を入
い

れていきます。 
⑬ 

食品
しょくひん

表示
ひょうじ

をきちんと見
み

るよう

呼
よ

びかけた方
ほう

が良
よ

いと思
おも

う。 

⑭ 

食品
しょくひん

衛生
えいせい

監視員
かんしいん

についてわか

りやすく教
おし

えてほしい。 

計画
けいかく

の 14 ページ（用語
よ う ご

解説
かいせつ

）

に 食品
しょくひん

衛生
えいせい

監視員
かんしいん

の説明
せつめい

を

記載
き さ い

しています。ご意見
い け ん

をい

ただいたので、より具体的
ぐたいてき

に

記載
き さ い

します。来年度
らいねんど

のこども

向
む

け概要版
がいようばん

にも説明
せつめい

を記載
き さ い

し

ます。 

◎ 

⑮ 

食 中 毒
しょくちゅうどく

のことをよく知
し

りた

いから学
がっ

校
こう

で教
おし

えてほしい。 

学校
がっこう

や保育
ほ い く

園
えん

などに対
たい

し、手
て

洗
あら

いの大
たい

切
せつ

さを学
まな

べる 食
しょく

の

安全
あんぜん

教室
きょうしつ

を行
おこな

い、食 中 毒
しょくちゅうどく

を

防
ふせ

ぐポイントをわかりやすく

伝
つた

えています。また、食
しょく

の安全
あんぜん

に関
かん

する 情
じょう

報
ほう

を伝
つた

えるため、

「ねりま食品
しょくひん

衛生
えいせい

だより」な

どのリーフレットを各学校
かくがっこう

に

送
おく

っています。 食
しょく

の安全
あんぜん

につ

いて、みなさんが理解
り か い

を深
ふか

めら

れるよう、引
ひ

き続
つづ

き関
かん

係
けい

部
ぶ

署
しょ

と

連携
れんけい

して取
と

り組
く

んでいきます。 

〇 
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その他
た

 

⑯ 

お祭
まつ

りで調理
ちょうり

を 行
おこな

う屋
や

台
たい

の人
ひと

がお金
かね

を受
う

け取
と

っていたが、

不衛生
ふえいせい

ではないか。 

 

 

 

食品
しょくひん

を 扱
あつか

うお祭
まつ

りについ

ては、許可
き ょ か

や届出
とどけで

があるか、

衛生的
えいせいてき

に食品
しょくひん

を取
と

り 扱
あつか

って

いるかなどを確認
かくにん

していま

す。不衛生
ふえいせい

な行動
こうどう

を見
み

つけた

場合
ば あ い

には、その場
ば

で改善
かいぜん

する

よう伝
つた

えています。 

〇 

⑰ 

給 食
きゅうしょく

の表示
ひょうじ

にお肉
にく

の産地
さ ん ち

を

書
か

いてほしい。 

 学校給食
がっこうきゅうしょく

で 使
つか

って い る

食材
しょくざい

の産地
さ ん ち

は、みなさんの

学校
がっこう

の献立表
こんだてひょう

や食育
しょくいく

だより

に書
か

かれています。ただし、書
か

かれている内容
ないよう

は学校
がっこう

ごとに

少
すこ

し違
ちが

うため、最新
さいしん

の情報
じょうほう

は

お便
たよ

りを確認
かくにん

するか、学校
がっこう

に

直接
ちょくせつ

聞
き

いてみてください。 

（教育
きょういく

振興部
しんこうぶ

 保健
ほ け ん

給食課
きゅうしょくか

） 

－ 

⑱ 

給 食
きゅうしょく

で、市販
し は ん

の食品
しょくひん

やファ

ーストフードのメニューも食
た

べ

たい。もっとレパートリーを増
ふ

や

してほしい。（ほか同
おな

じ意見
い け ん

１件
けん

） 

 

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

は、みなさんに

栄養
えいよう

バランスのとれた食事
しょくじ

を

提供
ていきょう

し、よい 食
しょく

習慣
しゅうかん

を身
み

に

つけてもらうことを目的
もくてき

とし

ています。そのため、栄養
えいよう

・

衛生
えいせい

管理
か ん り

やアレルギー対応
たいおう

の

面
めん

からも、市販品
しはんひん

や外食
がいしょく

メニ

ューをそのまま出
だ

すことは 難
むずか

しい場合
ば あ い

があります。一方
いっぽう

で、

家
いえ

や外食
がいしょく

でよく食
た

べられてい

る料理
りょうり

は、特徴
とくちょう

を生
い

かしつつ、

安全
あんぜん

に食
た

べられるように工夫
く ふ う

－ 
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して献立
こんだて

に取
と

り入
い

れていま

す。これからも、子
こ

どもたち

が楽
たの

しめる 給 食
きゅうしょく

づくりに取
と

り組
く

んでいきます。 

（教育
きょういく

振興部
しんこうぶ

 保健
ほ け ん

給食課
きゅうしょくか

） 

 

６ 素案から案への変更点 

用語解説（14 ページ） 

旧 新 

※1 食品衛生監視員とは…食品衛生

法で定められている、厚生労働大臣、

都道府県知事、特別区長が任命する

一定の資格を持った職員のことで、

食品関係施設への立入権限、収去権

限などが与えられる。 

※1 食品衛生監視員とは…一定の資

格を持つ公務員の中から、厚生労働大

臣、都道府県知事、特別区長が任命す

る職員のことで、食品関係施設への立

入権限、収去権限などが与えられる。 

資格の要件は、大学などで水産学、畜

産学などを修了した者や、医師、薬剤

師など衛生知識を持つ者が該当する。

区の食品衛生監視員は、飲食店やスー

パー、食品工場などでの調査や指導・

助言を通じて食の安全・安心を確保す

る役割を担っている。 

 

 


